
Menu
Bites

B r o o d  V a n  L e f f e r s 6
Truffel boter 

G r o e n e  O l i j v e n 7
Gerookte amandelen 

R u n d e r w o r s t
Gebraden runderworst met mosterd 
en augurk 

C r i s p y  C h i c k e n  S k i n 8

8

Crispy chicken skin met sriracha mayo

B i t t e r b a l l e n 1 0
Black Angus

C o m t é  B e i g n e t s 1 2
Met Comté kaas gevulde beignets

D u t c h  C r a b  R o l l s  1 3
Brioche, Noordzeekrabsalade 

C e c i n a  D e  L e o n  1 6
Boterzachte gedroogde runderham 
van de Rubia Gallega 

Yaki  P inchos  
2 mini spiesjes van de grill 

R u n d  1 0
K i p p e n d i j 9
P u l p o 1 2

Voorgerechten 

G e g r i l d e  A u b e r g i n e  1 4
Babaganush Dip

W a g y u  C a r p a c c i o 2 3

C e v i c h e 1 9
Tonijn, gegrilde avocado 

M R I J  S t e a k  T a r t a a r  1 9
Rauwe rundertartaar van het MRIJ 
rund met beenmerg

C l a s s i c  B u r r a t a  1 5
Tomaat | Basilicum

G e r o o s t e r d e  R o d e  B i e t 1 5
Rucola-geitenkaas pesto, pijnboompitten

Bi j gerechten

F r a n s e  F r i e t j e s 4
P a r m e z a a n  T r u f f e l  F r i e t 8
C r i s p y  B e e f  F a t  P o t a t o e s 6

G e m e n g d e  
M e s c l u n s a l a d e

6

H i s p i  C a b b a g e  9
Spitskool, misomarinade, knapperige 
koolblaadjes, amandelsnippers

F l a m e d  C o r n r i b s  8

G e r o o s t e r d e  B i m i  7
tahini citroen dressing

gegrilde maisribbetjes, knoflookchili 
marinade

S a l a d e 6
ui, tomaat

R i b e y e  -  4 0 0  G r 6 3

U . S . A .  P o r t e r h o u s e  S t e a k  
1  k g

1 2 0

C o t e  D e  B o e u f  o f  t h e  
d a y  8 5 0  G r

9 9

A s k  y o u r  w a i t e r  f o r  t h e  s p e c i a l s

2 7

Jacob' s  Cuts

K o g e l b i e f s t u k  -  2 0 0  G r 2 5
E n t r e c o t e  -  2 0 0  G r
O s s e n h a a s  -  2 0 0  G r 3 2
O s s e n h a a s  -  3 0 0  G r 4 6
R i b e y e  -  2 5 0  G r 3 9

Jacob’s Cuts worden geserveerd 
zonder frites, sla of bijgerecht 

Boter of  saus  €4 

P e p e r s a u s ,  B é a r n a i s e ,  
C h i m i c h u r r i

T r u f f e l b o t e r  o f  C h i l i b o t e r

Hoofdgerechten 

F i r e k i s s e d  R e u z e  G a r n a l e n  2 7
Gekonfijte Knoflook, calabrische Chili Olie

G e g r i l d e  B l a c k  S a l m o n  
Kosho citrus misoboter, asperges
pea shoots

S t e a k  F r i t e s  3 2

3 3

steak, frietjes, sla en truffelboter

V e g a n  S u m m e r  R i s o t t o  2 3
zucchini en citroen

K i p  F r i t e s  2 9
Kippetje, citrus Kruidenmarinade, 
frietjes en sla 

C o w b o y  B u t t e r  S t e a k  4 5
160 dagen graan gevoerde Rib Eye 
250 gr., spicy Cowboy Boter

D o r a d e  a  L a  P l a n c h a 3 2
Op de huid gegrilde hele Dorade

J a c o b ’ s  J u i c y  B l a c k  
A n g u s  B u r g e r  

2 8

200 gr., Comte kaas, black garlic mayo

Alle hoofdgerechten worden geserveerd 
met franse frietjes en sla 

Chimmichurri of pepersaus of
 bearnaise

Ossenhaas of rib eye

M e n u  u i t b r e i d e n ?

PRIME |  80

Wagyu carpaccio of 
steak tartaar

Yuzu Crème Brulee of Walnoot 
baklava sandwich

Frites en sla of Parmezaan truffel 
frites of Hispi cabbage

Yaki Pincho rund 12
Espresso Martini of Spiced 
White Russian

14

Geroosterde b imi  of  
H isp i  cabbage

Summer R isot to

M e n u  u i t b r e i d e n ?

VEGETARISCH |  55

Class ic  Burat ta  of  Rode 
b iet  sa lade

T i ramisu of  Vani l le  i j s

14Espresso Martini of Spiced 
White Russian

VIS |  65

Dorade of  Gegr i lde  
B lack  Sa lmon

Dutch crab ro l l  
o f  Cev iche

M e n u  u i t b r e i d e n ?

T i ramisu of  Vani l le  i j s

F r i tes  en s la  of  Parmezaan
Truf fe l  f r i tes  of  H isp i  

cabbage

Yaki Pincho pulpo 14
Espresso Martini of Spiced 
White Russian

14

Chimmichurri of pepersaus of 
bearnaise

Entrecote  of  kogelb iefstuk

CARNE  |  65

Wagyu carpaccio  of  
s teak  tar taar

M e n u  u i t b r e i d e n ?

Tiramisu of Vanille ijs

Frites en sla of Parmezaak truffel 
frites of Hispi cabbage

Yaki Pincho kippendij 10
Espresso Martini of Spiced 
White Russian

14

P s :  o n s  r e s t a u r a n t  i s  g e o p e n d  v a n  w o e n s d a g  t / m  
z o n d a g  v a n  1 2 : 0 0  t o t  2 4 : 0 0

T i j d e n s  d e  l u n c h  s e r v e r e n  w e  s m a a k v o l l e  b r o o d j e s  e n  s a l a d e s

V o o r  g r o e p s r e s e r v e r i n g e n  e n  e v e n t s  r a d e n  w e  
h e t  a a n  c o n t a c t  m e t  o n s  o p  t e  n e m e n .

Jacob' s  Bar&Gri l l

W o e n s d a g  t / m  z o n d a g  v a n  1 2 : 0 0  –  2 4 : 0 0

0 7 0  4 0 6  9 3  6 3

info@jacobsgrill.nl

Volg ons op jacobsbargrill

Elke woensdag 
steak
frites

salade
€ 25

Elke donderdag
kip

frites
salade

€ 25

Elke zondag 
kinderen tot 
12 jaar gratis 

kids
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